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FUNDACION PEPASO .
JARDIN INFANTIL SEMILLITAS DE AMOR

FECHA: Bogota, 20 de febrero 2026
HORA: 7.00 LUGAR: Jardin Infantil Semillitas de Amor

MOTIVO DEL ENCUENTRO: LA BPM Y LA HIGINE ALIMENTARIA EN LA
PREPARACION Y SERVIDO DE ALIMENTOS.

PARTICIPANTES:
TALENTO HUMANO

INVITADOS:

AUSENTES:

OBJETIVO DEL ENCUENTRO:

Proteger la salud e integridad de participantes, madres, padres,

cuidadores y talento humano.

Servir y distribuir los alimentos preparados en el servicio de alimentacion
con calidad y calidez, cumpliendo con la minuta patrén, el ciclo de menus y
las caracteristicas organolépticas optimas para la satisfaccion de los

participantes de los servicios sociales

ORDEN DEL DIA:

1. Saludo de bienvenida video ilustrativo enviado al grupo whatsapp wep
2. La Bpm

3. Higiene alimentaria en la preparacion

4. servido de alimentos.

Correo: fundacionpepaso@gmall.com
Pepasosemillitasdeamor.ji@gmail.com
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FUNDACION PEPASO
JARDIN INFANTIL SEMILLITAS DE AMOR

DESARROLLO DE LA ACTIVIDAD:

Siendo las 7:00 se inicia dando la bienvenida al talento humano con un

afectuoso saludo, sequido a esto se les informa que se envia grupo
whatsapp wep un video informativo sobre BPM, HIGIENE ALIMENTARIA EN

LA PREPARACION, SERVIDO DE ALIMENTOS

Las BPM o Buenas Practicas de Manufactura en alimentos son un conjunto de
normas, principios y procedimientos basicos de higiene y manipulacién, disefiados

para garantizar la inocuidad, calidad y seguridad de los alimentos a lo largo de toda
la cadena de produccién, desde la materia prima hasta el consumidor final.

La higiene alimentaria en jardines infantiles es crucial para prevenir enfermedades
gastrointestinales, enfocandose en el lavado de manos constante, desinfeccion de

utensilios y superficies, correcta refrigeracion de alimentos (menos de 4 horas a

temperatura ambiente) y manejo seguro de viandas. Se deben limpiar y desinfectar

areas, asequrar agua potable y capacitar al personal en manipulacion de alimentos.

Organizacion del area destinada para servir los alimentos

En el area de preparacion de alimentos debe destinarse un espacio para el servido

de los alimentos. Esta area debe estar organizada e higienizada previamente de

acuerdo a lo establecido en el Plan de saneamiento.

Alistamiento del menaje para el servido de alimentos

Todo implemento o utensilio necesario para el servido de los alimentos preparados

debera ser conforme a la naturaleza del alimento, estos deben estar lavados y

desinfectados, secos vy listos para su uso.

Correo: fundacionpepa
emillitasdeamor.i
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recipiente, este alimento se pasa a la otra cuchara para probarlo, la cuchara con la
que se prueba NO puede volver a usarse sin que se haya realizado el proceso de
limpieza y desinfeccion.

COMPROMISOS:

El talento humano se compromete a realizar un buen manejo BPM, en la higiene en
el servido.

ANEXOS:

Acta. evidencia fotografica

ELABORADO: Ilse Romero

Correo: fundacionpepaso@gmail.com
Pepasosemillitasdeamor.ji@gmail.com
Direcciéon: Diagonal 75 D Sur # 75 L 07 Santa Viviana
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